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「無着色
辛子明太子（切子）」を
使ったレシピは2、3ページを見てね！

ピリッと料理のアクセント！
無着色辛子明太子

ご自由にお持ち帰りください。
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わが家のいちおし活動
無着色辛子明太子（切子）
くらしの助け合い

“おたがいさま”の心で
助け合いの輪を広げよう
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無着色辛子明太子は
MSC認証マーク付き！

（
岩
国
市
　
い
っ
ち
ゃ
ん
さ
ん
）

　
長
芋
を
た
ん
ざ
く
切
り
に
し
、辛
子
明
太

子
と
混
ぜ
る
と
お
酒
の
つ
ま
み
に
と
っ
て
も

美
味
し
い
で
す
。

（
光
市
　
k
o
o
さ
ん
）

　
私
は
マ
ヨ
ネ
ー
ズ
で
和
え
て
い
ろ
い
ろ
使
い
ま
す
が
、実
家
の
父

（
御
年
93
歳
）は
、明
太
子
に
日
本
酒
を
か
け
、ひ
た
ひ
た
に
し
て
酒
の

肴
に
し
て
い
ま
す
。私
も
横
か
ら
か
す
め
取
っ
て
食
べ
て
い
ま
す（
笑
）

（
岩
国
市
　
M・Y
さ
ん
）

　
朝
食
パ
ン
の
上
に
辛
子
明
太
子
を
の
せ
、

そ
の
上
か
ら
と
ろ
け
る
チ
ー
ズ
を
置
い
て

ト
ー
ス
タ
ー
で
焼
く
。美
味
で
す
。

（
光
市
　
T・S
さ
ん
）

　
人
参
を
千
切
り
に
し
て
、ゴ
マ
油
で
炒
め
、

辛
子
明
太
子
を
ま
ぶ
し
ま
す
。見
た
目
も
き

れ
い
で
、塩
味
も
ち
ょ
う
ど
良
い
で
す
。（

山
口
市
　
ト
マ
ト
さ
ん
）

　
わ
が
家
の
い
ち
お
し
は
明
太
パ
ス
タ
で
す
。青
野
菜
が
嫌
い
な
息

子
も
、パ
ス
タ
と
明
太
子
と
青
野
菜
を
マ
ヨ
ネ
ー
ズ
で
和
え
て
、ア
ク

セ
ン
ト
に
ツ
ナ
を
入
れ
る
と
モ
リ
モ
リ
食
べ
て
く
れ
ま
す
。

（
山
口
市
　
あ
ん
ず
マ
マ
さ
ん
）

　
辛
子
明
太
子
は
主
人
の
大
好
物
。じ
ゃ
が
い
も
と
混
ぜ
て
焼
く
だ

け
で
も
美
味
し
い
お
か
ず
に
。私
は
焼
き
明
太
子
が
好
き
で
す
。

（
長
門
市
　
ヤ
ン
グ
バ
バ
さ
ん
）

　
辛
子
明
太
子
を
少
量
の
お
酒
で
の
ば
し
、エ
ノ
キ
を
裂
い
て

サ
ッ
と
湯
通
し
し
て
明
太
子
と
和
え
ま
す
。お
酒
の
あ
て
に
も
っ
て

こ
い
の
一
品
で
す
。

（
美
祢
市
　
ひ
い
ち
ゃ
ん
さ
ん
）

　
に
ら
タ
レ
が
大
好
き
で
す
！
ご
飯

に
、目
玉
焼
き
を
の
せ
て
に
ら
タ
レ

を
か
け
て
食
べ
て
い
ま
す
。と
っ
て
も

美
味
し
い
で
す
よ
！

（
下
関
市
　
H・Y
さ
ん
）

　
わ
が
家
の
ぬ
か
漬
け
の
中
で
何
が
一
番
好
み
か
主
人
に
聞
い
て

み
た
ら
、「
人
参
♡
ほ
の
か
な
甘
み
の

中
に
ぬ
か
の
旨
み
が
合
わ
さ
っ
て
、え

も
言
え
ぬ
味
に
な
る
」と
の
答
え
で
し

た
。古
川
商
店
さ
ん
の
人
参
で
す
。お

味
噌
汁
に
入
れ
て
も
彩
り
も
良
く
と

て
も
美
味
し
い
で
す
！

（
岩
国
市
　
か
わ
ち
さ
ん
）

　
焼
い
た「
淡
塩
さ
ば
」を
ご
飯
に
の
せ

て
、ゴ
マ
、ネ
ギ
、の
り
、お
茶
を
か
け
て

「
さ
ば
茶
漬
け
」に
し
ま
す
。さ
ば
の
脂

が
よ
く
の
っ
て
い
る
の
で
、旨
味
が
広

が
っ
て
美
味
し
い
で
す
。さ
ば
を
焼
き

す
ぎ
て
翌
日
に
残
っ
て
冷
め
て
し
ま
っ

た
と
き
に
リ
メ
イ
ク
し
て
み
ま
し
た
。

表
紙
の
料
理
レ
シ
ピ
の
ご
紹
介

　な
す
：
2
本 

A
﹇
み
そ・砂
糖
：
各
小
さ
じ
4
／
し
ょ
う
ゆ・み
り
ん
：
小
さ
じ

2
﹈ ／
辛
子
明
太
子
：
60
g
／
ピ
ザ
用
チ
ー
ズ
：
適
量
／
青
ね
ぎ
：
2
本

❶
な
す
は
1
㎝
程
度
の
厚
さ
に
切
り
、水
に
さ
ら
し
て
水
気
を
ふ
き
、フ
ラ
イ
パ
ン

に
並
べ
る
。

❷
A
の
材
料
を
合
わ
せ
て
ナ
ス
の
上
に
ぬ
り
、チ
ー
ズ
、明
太
子
、青
ね
ぎ
を
の
せ

て
ふ
た
を
し
、中
〜
弱
火
で
4
〜
5
分
焼
く
。

里
芋
：
2
個
／
辛
子
明
太
子
：
40
g
／
バ
タ
ー
：
15
g
／
小
麦
粉
：
大
さ
じ
3

／
パ
ン
粉
：
適
量
／
揚
げ
油
：
適
量

❶
里
芋
は
皮
を
む
い
て
乱
切
り
に
し
、軟
ら
か
く
な
る
ま
で
茹
で
る
。明
太
子
は

皮
を
取
り
、8
等
分
に
し
て
お
く
。

❷
茹
で
た
里
芋
を
潰
し
、
バ
タ
ー
を
合
わ
せ
て
な
め
ら
か
に
し
て
8
等
分
に
分

け
、
明
太
子
を
芯
に
し
て
丸
め
る
。

❸
❷
に
小
麦
粉
を
水
で
溶
い
た
も
の
を
つ
け
て
か
ら
、パ
ン
粉
を
ま
ぶ
し
、揚
げ
油

で
衣
に
色
が
つ
く
ま
で
揚
げ
る
。

※
お
好
み
で
ソ
ー
ス
等
を
つ
け
て
ど
う
ぞ
。

さ
さ
み
：
1
本
／
辛
子
明
太
子
：
20
g
／
カ

イ
ワ
レ
大
根
：
適
量

❶
さ
さ
み
は
茹
で
て
適
当
な
大
き
さ
に
ほ
ぐ

す
。カ
イ
ワ
レ
は
3㎝
程
度
に
切
る
。

❷
ボ
ウ
ル
に
さ
さ
み
、
カ
イ
ワ
レ
、
皮
を

取
っ
て
ほ
ぐ
し
た
明
太
子
を
入
れ
、
和
え

る
。

※
お
好
み
で
レ
モ
ン
汁
を
か
け
て
ど
う
ぞ
。

な
す
の
め
ん
た
い
ピ
ザ
風

作
り
方

材
料（
2
人
分
）

里
　
と
明
太
子
の
ミ
ニ
コ
ロ
�
ケ

作
り
方

材
料（
2
人
分
）

さ
さ
み
の
明
太
子
和
え

作
り
方

材
料（
2
人
分
）

11
ペ
ー
ジ
の

「
お
た
よ
り
用
紙
」

に
て
。

お
待
ち
し
て

い
ま
〜
す
♪

組
合
員
さ
ん
オ
ス
ス
メ 

無
着
色
辛
子
明
太
子
レ
シ
ピ

組
合
員
さ
ん
オ
ス
ス
メ 「
食
欲
を
そ
そ
る
ご
は
ん
の
お
と
も
」

父
の
お
気
に
入
り
の
肴

次
回
は「
コ
ー
プ
お
い
し
い
赤

飯
」に
関
す
る
エ
ピ
ソ
ー
ド
や
、

「
防
災
の
た
め
に
常
備
し
て
い

る
商
品
」を
教
え
て
く
だ
さ
い
。

ピリっとした辛さが食欲をそそる一
品。「無着色辛子明太子」は、隠し味にゆ
ずこしょうで風味付けしています。環境
配慮のMSC認証をうけたアメリカ（ア
ラスカ）産の切子原料（皮が破れている
もの）を使用。発色剤や着色料を使わ
ず漬け込んだ辛子明太子です。

世界の水産物の漁獲量は増え続け、
枯渇の危機にある魚種が増えていま
す。そんな海の資源を守ろうと、漁期や
漁獲量などを制限し、基準を満たした商
品に“MSC認証マーク”がつけられてい
るのをご存知ですか？

MSC（Marine Stewardship Council）
とは、持続可能な漁業を推奨する非営
利団体です。水産資源の減少から増加
への転換、漁業者の生計維持、世界の海
の環境保護を目指しています。

対象商品を消費するこ
とは、世界に持続可能で
適切に管理された漁業が
広がることにつながりま
す。

　冷凍うどん+無着色辛子明太子を使っての冷やしうど
んがおすすめです！特に夏はトマトやきゅうり、おくら、温
泉たまごなどたくさんの具をのせて、さらに明太子を一切
れのせます。ボリュームたっぷりで、明太子が食欲をそそり、
夏バテ知らずです！　　　　　 （萩市　星ちゃんさん）

食欲をそそり、
夏バテ知らずです！

　お
気
に
入
り
の
商
品
や
、料
理
方
法
な
ど
、組
合
員
さ
ん
か
ら
寄
せ
ら
れ
た

声
を
中
心
に
取
り
組
む「
わ
が
家
の
い
ち
お
し
活
動
」。

　今
回
は「
無
着
色
辛
子
明
太
子
」に
寄
せ
ら
れ
た
組
合
員
さ
ん
の
声
や
、食
欲

を
そ
そ
る
ご
は
ん
の
お
と
も
な
ど
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

無
着
色
辛
子
明
太
子

プ
チ
プ
チ
食
感
が
た
ま
ら
な
い
！

無着色辛子明太子

無着色辛子明太子（切子）
宅配予定
6月2回

目
玉
焼
き
ご
飯
の
に
ら
タ
レ
が
け

人
参
の
ぬ
か
漬
け

淡
塩
さ
ば
の
さ
ば
茶
漬
け

　
わ
が
社
が
コ
ー
プ
さ
ん
と
の
お
付
き
合
い
を
始

め
た
１
９
９
２
年
、当
時
は
、鮮
や
か
な
色
の
辛
子

明
太
子
が
市
場
に
た
く
さ
ん
あ
り
ま
し
た
。そ
ん

な
中
、着
色
料
や
発
色
剤
の
添
加
物
を
使
わ
な
い

辛
子
明
太
子
づ
く
り
に
お
互
い
が
共
感
し
、一
緒

に
作
り
続
け
て
き
ま
し
た
。こ
ん
な
に
長
い
間
、組

合
員
さ
ん
に
ご
支
持
い
た
だ
く
商
品
と
な
り
、取

り
組
ん
で
き
た
手
ご
た
え
を
感
じ
て
い
ま
す
。

　
コ
ー
プ
商
品
の
た
ら
こ・辛
子
明
太
子
が
着
色

料
、発
色
剤
不
使
用
な
の
は
、組
合
員
さ
ん
の「
添

加
物
を
使
わ
な
い
も
の
を
子
ど
も
に
食
べ
さ
せ
た

辛
子
明
太
子
の
製
造

会
社
と
し
て
1
9
9
0

年
設
立
。原
卵
の
漬
け

込
み
か
ら
最
終
製
品
ま

で
一
貫
製
造
が
可
能
な

工
場
で
商
品
づ
く
り

を
行
っ
て
い
ま
す
。

い
」と
い
う
想
い
を
か
た
ち
に
し
た
結
果
で
す
。こ

れ
か
ら
も
組
合
員
さ
ん
か
ら
寄
せ
ら
れ
る「
声
」に

耳
を
傾
け
、商
品
作
り
を
続
け
ま
す
。

　
原
料
の
段
階
も
し
く
は
製
造
工
程
で
、皮
が
破

れ
た
り
切
れ
た
り
し
て
し
ま
っ
た
の
が「
切
子
」。

こ
れ
を
ひ
と
く
ち
サ
イ
ズ
に
カ
ッ
ト
し
ま
し
た

（
商
品
は
無
傷
の「
一
本
子
」も
ひ
と
く
ち
サ
イ
ズ

に
カ
ッ
ト
し
て
い
ま
す
）。味
や
品
質
は
変
わ
ら
な

い
の
に
切
子
も
使
っ
て
い
る
か
ら
お
求
め
や
す
い

価
格
で
お
届
け
で
き
て
い
ま
す
。

　
炊
き
た
て
の
白
い
ご
飯
と
一
緒
に
、お
に
ぎ
り

や
パ
ス
タ
の
具
と
し
て
、な
ど
お
す
す
め
の
食
べ

方
は
様
々
で
す
が
、外
側
を
軽
く
焼
い
て
食
べ
る

と
中
の
違
う
触
感
が
楽
し
め
ま
す
よ
。

店舗
取扱い

宅配予定
6月3回

にらタレ

宅配予定
6月2回

長崎県島原産人参

店舗
取扱い

宅配予定
6月2回

コープ淡塩さば

明
太
子
の
パ
ス
タ

人
参
の
明
太
炒
め

明
太
チ
ー
ズ
ト
ー
ス
ト

キ
ノ
コ
と
明
太
子
の
和
え
物

じ
ゃ
が
い
も
と
一
緒
に
焼
く
だ
け

長
芋
と
和
え
て
お
つ
ま
み
に

無
着
色
辛
子
明
太
子
に
つ
い
て
メ
ー
カ
ー
さ
ん
に
聞
き
ま
し
た
！

マル
キ
ュー
食
品
株
式
会
社

　
　
　
　
　

(

福
岡
県
大
野
城
市)

組
合
員
さ
ん
の
願
い
に

耳
を
傾
け
た
商
品
づ
く
り

「
切
子
」だ
か
ら
手
に
取
り
や
す
いラブコ

ラブコは

炊きたてごはんに

のせて食べるよ!

店舗では、ひとくち辛子明太子を
取り扱っています。

アメリカ産のすけとうだらの卵を着色
料を使用せず、じっくり漬け込んだ本場
博多の味の辛子明太子です。食べやすく
使い勝手が良いようにカットしています。
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無着色辛子明太子は
MSC認証マーク付き！
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紹
介

　な
す
：
2
本 

A
﹇
み
そ・砂
糖
：
各
小
さ
じ
4
／
し
ょ
う
ゆ・み
り
ん
：
小
さ
じ

2
﹈ ／
辛
子
明
太
子
：
60
g
／
ピ
ザ
用
チ
ー
ズ
：
適
量
／
青
ね
ぎ
：
2
本

❶
な
す
は
1
㎝
程
度
の
厚
さ
に
切
り
、水
に
さ
ら
し
て
水
気
を
ふ
き
、フ
ラ
イ
パ
ン

に
並
べ
る
。

❷
A
の
材
料
を
合
わ
せ
て
ナ
ス
の
上
に
ぬ
り
、チ
ー
ズ
、明
太
子
、青
ね
ぎ
を
の
せ

て
ふ
た
を
し
、中
〜
弱
火
で
4
〜
5
分
焼
く
。

里
芋
：
2
個
／
辛
子
明
太
子
：
40
g
／
バ
タ
ー
：
15
g
／
小
麦
粉
：
大
さ
じ
3

／
パ
ン
粉
：
適
量
／
揚
げ
油
：
適
量

❶
里
芋
は
皮
を
む
い
て
乱
切
り
に
し
、軟
ら
か
く
な
る
ま
で
茹
で
る
。明
太
子
は

皮
を
取
り
、8
等
分
に
し
て
お
く
。

❷
茹
で
た
里
芋
を
潰
し
、
バ
タ
ー
を
合
わ
せ
て
な
め
ら
か
に
し
て
8
等
分
に
分

け
、
明
太
子
を
芯
に
し
て
丸
め
る
。

❸
❷
に
小
麦
粉
を
水
で
溶
い
た
も
の
を
つ
け
て
か
ら
、パ
ン
粉
を
ま
ぶ
し
、揚
げ
油

で
衣
に
色
が
つ
く
ま
で
揚
げ
る
。

※
お
好
み
で
ソ
ー
ス
等
を
つ
け
て
ど
う
ぞ
。

さ
さ
み
：
1
本
／
辛
子
明
太
子
：
20
g
／
カ

イ
ワ
レ
大
根
：
適
量

❶
さ
さ
み
は
茹
で
て
適
当
な
大
き
さ
に
ほ
ぐ

す
。カ
イ
ワ
レ
は
3㎝
程
度
に
切
る
。

❷
ボ
ウ
ル
に
さ
さ
み
、
カ
イ
ワ
レ
、
皮
を

取
っ
て
ほ
ぐ
し
た
明
太
子
を
入
れ
、
和
え

る
。

※
お
好
み
で
レ
モ
ン
汁
を
か
け
て
ど
う
ぞ
。

な
す
の
め
ん
た
い
ピ
ザ
風

作
り
方

材
料（
2
人
分
）

里
　
と
明
太
子
の
ミ
ニ
コ
ロ
�
ケ

作
り
方

材
料（
2
人
分
）

さ
さ
み
の
明
太
子
和
え

作
り
方

材
料（
2
人
分
）

11
ペ
ー
ジ
の

「
お
た
よ
り
用
紙
」

に
て
。

お
待
ち
し
て

い
ま
〜
す
♪

組
合
員
さ
ん
オ
ス
ス
メ 

無
着
色
辛
子
明
太
子
レ
シ
ピ

組
合
員
さ
ん
オ
ス
ス
メ 「
食
欲
を
そ
そ
る
ご
は
ん
の
お
と
も
」

父
の
お
気
に
入
り
の
肴

次
回
は「
コ
ー
プ
お
い
し
い
赤

飯
」に
関
す
る
エ
ピ
ソ
ー
ド
や
、

「
防
災
の
た
め
に
常
備
し
て
い

る
商
品
」を
教
え
て
く
だ
さ
い
。

ピリっとした辛さが食欲をそそる一
品。「無着色辛子明太子」は、隠し味にゆ
ずこしょうで風味付けしています。環境
配慮のMSC認証をうけたアメリカ（ア
ラスカ）産の切子原料（皮が破れている
もの）を使用。発色剤や着色料を使わ
ず漬け込んだ辛子明太子です。

世界の水産物の漁獲量は増え続け、
枯渇の危機にある魚種が増えていま
す。そんな海の資源を守ろうと、漁期や
漁獲量などを制限し、基準を満たした商
品に“MSC認証マーク”がつけられてい
るのをご存知ですか？

MSC（Marine Stewardship Council）
とは、持続可能な漁業を推奨する非営
利団体です。水産資源の減少から増加
への転換、漁業者の生計維持、世界の海
の環境保護を目指しています。

対象商品を消費するこ
とは、世界に持続可能で
適切に管理された漁業が
広がることにつながりま
す。

　冷凍うどん+無着色辛子明太子を使っての冷やしうど
んがおすすめです！特に夏はトマトやきゅうり、おくら、温
泉たまごなどたくさんの具をのせて、さらに明太子を一切
れのせます。ボリュームたっぷりで、明太子が食欲をそそり、
夏バテ知らずです！　　　　　 （萩市　星ちゃんさん）

食欲をそそり、
夏バテ知らずです！

　お
気
に
入
り
の
商
品
や
、料
理
方
法
な
ど
、組
合
員
さ
ん
か
ら
寄
せ
ら
れ
た

声
を
中
心
に
取
り
組
む「
わ
が
家
の
い
ち
お
し
活
動
」。

　今
回
は「
無
着
色
辛
子
明
太
子
」に
寄
せ
ら
れ
た
組
合
員
さ
ん
の
声
や
、食
欲

を
そ
そ
る
ご
は
ん
の
お
と
も
な
ど
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

無
着
色
辛
子
明
太
子

プ
チ
プ
チ
食
感
が
た
ま
ら
な
い
！

無着色辛子明太子

無着色辛子明太子（切子）
宅配予定
6月2回

目
玉
焼
き
ご
飯
の
に
ら
タ
レ
が
け

人
参
の
ぬ
か
漬
け

淡
塩
さ
ば
の
さ
ば
茶
漬
け

　
わ
が
社
が
コ
ー
プ
さ
ん
と
の
お
付
き
合
い
を
始

め
た
１
９
９
２
年
、当
時
は
、鮮
や
か
な
色
の
辛
子

明
太
子
が
市
場
に
た
く
さ
ん
あ
り
ま
し
た
。そ
ん

な
中
、着
色
料
や
発
色
剤
の
添
加
物
を
使
わ
な
い

辛
子
明
太
子
づ
く
り
に
お
互
い
が
共
感
し
、一
緒

に
作
り
続
け
て
き
ま
し
た
。こ
ん
な
に
長
い
間
、組

合
員
さ
ん
に
ご
支
持
い
た
だ
く
商
品
と
な
り
、取

り
組
ん
で
き
た
手
ご
た
え
を
感
じ
て
い
ま
す
。

　
コ
ー
プ
商
品
の
た
ら
こ・辛
子
明
太
子
が
着
色

料
、発
色
剤
不
使
用
な
の
は
、組
合
員
さ
ん
の「
添

加
物
を
使
わ
な
い
も
の
を
子
ど
も
に
食
べ
さ
せ
た

辛
子
明
太
子
の
製
造

会
社
と
し
て
1
9
9
0

年
設
立
。原
卵
の
漬
け

込
み
か
ら
最
終
製
品
ま

で
一
貫
製
造
が
可
能
な

工
場
で
商
品
づ
く
り

を
行
っ
て
い
ま
す
。

い
」と
い
う
想
い
を
か
た
ち
に
し
た
結
果
で
す
。こ

れ
か
ら
も
組
合
員
さ
ん
か
ら
寄
せ
ら
れ
る「
声
」に

耳
を
傾
け
、商
品
作
り
を
続
け
ま
す
。

　
原
料
の
段
階
も
し
く
は
製
造
工
程
で
、皮
が
破

れ
た
り
切
れ
た
り
し
て
し
ま
っ
た
の
が「
切
子
」。

こ
れ
を
ひ
と
く
ち
サ
イ
ズ
に
カ
ッ
ト
し
ま
し
た

（
商
品
は
無
傷
の「
一
本
子
」も
ひ
と
く
ち
サ
イ
ズ

に
カ
ッ
ト
し
て
い
ま
す
）。味
や
品
質
は
変
わ
ら
な

い
の
に
切
子
も
使
っ
て
い
る
か
ら
お
求
め
や
す
い

価
格
で
お
届
け
で
き
て
い
ま
す
。

　
炊
き
た
て
の
白
い
ご
飯
と
一
緒
に
、お
に
ぎ
り

や
パ
ス
タ
の
具
と
し
て
、な
ど
お
す
す
め
の
食
べ

方
は
様
々
で
す
が
、外
側
を
軽
く
焼
い
て
食
べ
る

と
中
の
違
う
触
感
が
楽
し
め
ま
す
よ
。

店舗
取扱い

宅配予定
6月3回

にらタレ

宅配予定
6月2回

長崎県島原産人参

店舗
取扱い

宅配予定
6月2回

コープ淡塩さば

明
太
子
の
パ
ス
タ

人
参
の
明
太
炒
め

明
太
チ
ー
ズ
ト
ー
ス
ト

キ
ノ
コ
と
明
太
子
の
和
え
物

じ
ゃ
が
い
も
と
一
緒
に
焼
く
だ
け

長
芋
と
和
え
て
お
つ
ま
み
に

無
着
色
辛
子
明
太
子
に
つ
い
て
メ
ー
カ
ー
さ
ん
に
聞
き
ま
し
た
！

マル
キ
ュー
食
品
株
式
会
社

　
　
　
　
　

(

福
岡
県
大
野
城
市)

組
合
員
さ
ん
の
願
い
に

耳
を
傾
け
た
商
品
づ
く
り

「
切
子
」だ
か
ら
手
に
取
り
や
す
いラブコ

ラブコは

炊きたてごはんに

のせて食べるよ!

店舗では、ひとくち辛子明太子を
取り扱っています。

アメリカ産のすけとうだらの卵を着色
料を使用せず、じっくり漬け込んだ本場
博多の味の辛子明太子です。食べやすく
使い勝手が良いようにカットしています。
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